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Amuse Bouche
RRR OO

Guponatina Odiciliana di CMelanzane con Gloccolats ¢ Lvetia
Sicilian Eggplant Caponata with Bitter Chocolate

RARMXR  HDKIHD

&L Oworts Gotte a Lungo con Grema di Caleggio dolee ¢ Cartufs SBianco A Aba
Slow Cooked Soft Bio-egg, Taleggio Cream Sauce and Alba Truffle

RRR  FIKDKD
GCuppasanta scottata sopra una "Rassatina di Copinambur ¢ Gaviale Slaliano Gulvisius
Seared Marinated Jumbo Sea Scallop, Jerusalem Artichoke Purée and Italian Calvisius Caviar
RRM®R  FIKDKD
Caiarin con 36 uova éd il Cartufo .....come ad Aba
Homemade "36 eggs" Tajarin pasta Alba Style with White Truffle
RRMR  FIKDHD
QRaviglini di Pirello del ' Rlin al QBugo dArasto ¢ Cartufi dAba
Miniature Veal Stuffed Ravioli, Called “del Plin” Light Gravy and White Truffle
RRMR  FIKDKD

CGelats al Cartufo SBianco
Homemade White Truffle Ice-cream

RRMXR  HDKIEKD

Matrasia Delle Glpari con OBesamini
Malvasia Grapes Wine from “Cipari” Island with Sesame Cookie

HKS1,388 plus 10% service charge
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Starter (Antipasti)
Guppasania scottata sopra una " Rassatina &i Copinambur ¢ Gaviale Slaliano Gulvisius

Seared Marinated Jumbo Sea Scallop, Jerusalem Artichoke Purée and Italian Calvisius Caviar

&L Cratto Gotto a# Lungo con Grema di Calaggio dolee ¢ Cartufs SBianco dAba
Slow Cooked Soft Bio-egg, Taleggio Cream Sauce and Alba Truffle

Q&formato 4 Gurcigf], SBattuta di CManzo ¢ SBagna G rods Leggera
Stewed Artichoke Timbale, Piedmont Style Beef Tartare and Original "Bagna Caoda"

OBruschetta con uova Odtrapazaats ¢ Grema Gotta 3 uove nel Qdus Guscio con Cartufe SBianco 3 alba
Bruschetta with Soft Scrambled Free Range Eggs and White Truffle, and Eggs Custard with Black
Truffle Salsa and Potato Chips

First Course (Primi Piatti)

Ravivlini di Pivello del ' Rhin al Qbugo dAmosto ¢ Cortfi AAbx

Miniature Veal Stuffed Ravioli, Called “del Plin” Light Gravy and White Truffle
Risotte Guarnaroli al CMartini Sy, CMantecato al Limone ¢ Gaviale Sialiano

Lemon Grated "Carnaroli "Risotto, Martini Dry and Italian Calvisius Caviar

Cagarin com 36 uova ed il Cartufo .....come ad Abba
Home made "36 eggs" Tajarin pasta Alba Style with White Truffle

Guramelle Ripiene di Sabaione al Cartufe SBiance, Sucching, Rancetta Groccante ¢ Cartufs SBianco d' Alba
Homemade Candy-shape Pasta filled with White Truffle Sabayon, Zucchini, Crispy Pancetta and
White Truffle

Main Course (Piatti Principali)
hMertuszo OBottats, Emulsions di OBpumeants ¢ Ricet di AMare con il Gaviale Saliano

Seared Blu Eye Cod Fish, Emulsion of Sparkling Spumante, Sea Urchin and Italian Calvisius Caviar

Sflettine di Vitells SBardato al Lard Guariofo in (Umide, Qpugnole alls Grema ¢ TCartufe SBianco
Lard Wrapped Baby Medaillon of Veal, Stewed Artichokes, Morel Cream Sauce and White Truffle

CGuancetta di Maiale Gotta «# SBassa Cemperatura con b Rolenta, L o ¢ lr Grema di Seolx
Slow Cooked Pork Cheek, Polenta Timbal, Edible Gold and Zola sauce

Dessert (Dolci)
QBemifredds alls Safferanc ¢ oppia Vianiglia con il Guramello ¢ il Tertufo AAba)
Saffron -Vanilla double Parfait Caramel and Alba Truffle

Rere Gutte nd Finoe Rasso ¢ Gunnella con QEpuma 4i Mascarpone & Grocoants ai Ristacchi

Slow Cooked Baby Pear in a Red Wine and Cinnamon, Mascarpone Mousse and Pistachio Tuile

CGelatos al Cartufo SBianco

Homemade White Truffle Ice-cream

All prices are subject to 10% service charge
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